











Mittagsmeniis

Montag bis Samstag von 12:00 -14:30 Uhr
(aufder an Feiertagen)
Alle Mittagsmeniis mit Pekingsuppe als Vorspeise

M1. Gebratener Eierreis mit Hiihnerfleisch °............ 13,00
M2. Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch 32............ 13,00

M3. Gebratene Reisnudeln mit Hiihnerfleisch,
Krabben, Schinken und Gemiise *°°

M4. Huhnerfleisch Chop-Suey (versch. Gemiise)®... 13,00

MS5. Huhnerfleisch Curry mit EOMAEE s 13,00
M6. Huhnerfleisch nach Kung-Bao Art
(leicht scharf) .................................................... 13,00

M7. Knuspriges Hahnchen mit stiB-saurer Sofe *2... 13,00
M8. Schweinefleisch Chop-Suey (versch. Gemiise)* 13,00
M9. Ku-Lu-Yuk Schweinefleisch

M SRS AUrEr SORe - ey 13,00
M10. Rindfleisch Chop-Suey (versch. Gemiise)® ..... 14,00
M11. Rindfleisch Curry mit Gemtse?>...........cccoco....... 14,00
M12. Rindfleisch nach Kung-Bao Art (leicht scharf) ® 14,00
M13. Rindfleisch mit Zwiebeln>...........cccoovvvrvvvreennn. 14,00

M14. Gebr. Ente mit Ananas und
stiR-saurer SoRe >?

M15. Gebr. Ente mit chin. Pilzen und Bambus *?...... 14,50
M16. Peking-Ente m|t Gemuse und

pikanter SORE ™ e 14,50
M17. Fischfilet paniert mit stiB-saurer SoRe®9.......... 14,00
M18. Fastenspeise der Buddhisten mit Tofu®".......... 14,00
Feinschmecker
versch. Gerichte auf einer Platte fiir 1 Person
P1. - Knusprige Ente mit Ananas, sli-sauer
- Huhnerfleisch mit chin. Pilzen®®...........cccococo..... 19,50
P3. - Hummerkrabben Chop-Suey
(versch. Gemise)
- Knusprige Huhnerﬂelschstrelfen
mit stiR-saurer SOBe>*® ..........ccccovvvvereecrerenan 20,50
P5. - Rindfleisch nach Kung~Bao Art (leicht scharf)
- Rindfleisch mit Zwiebeln > .........ooevovveerereeennne 20,50

Ti-Pan (HeiRe Platte/Hot Cook)

T2. Huhnerfleisch nach Kung-Bao Art

mit versch. Gemuse und Cashewntssen

(leight seharf) ™o as e st 1
T4. Knusprige Ente nach Kung-Bao Art

mit versch. Gemuse und Cashewniissen

(leicht scharf) ®@ ..o 1

T5. Garnelen Ti-Pan

mit rotem Zwiebel-Lauch und Ingwer®® ............... 21,00
T6. Rindfleisch Ti-Pan

mit rotem Zwiebel-Lauch und Ingwer3 ................. 18,50

Flr unsere kleinen Gaste

K1. Knusprig geb. Hithnerbrust

mit Pommes Frtes ™2 ... 8,50
K2. Gebratene Nudeln mit Hithnerfleisch®3°................ 8,50

&)
Suppen
1: [PEKInG-SUPRE s isaaan 3,50
2. Huhnerfleischsuppe mit Champignons®................. 3,50
3. Wan-Tan SUpPe @ ........ooooeeeeeeeeeeeeeeseesesseeeeens 3,80
Vorspeisen

11. Frihlingsrolle (Lmempia):"'a ..................................... 4,00
12. Tsing-Tao Frt]h!ingsrollezl'a ..................................... 3,60
13. Krabbenbrot (Kroepoek) st edes s s 3,30

Enthélt folgende Allergene: A= Glutenhaltiges Getreide,
B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnusse, F= Soja,
G= Milch und Milchprodukte (einschlieflich Laktose),

H= Schalenfrtichte, I= Sellerie, J= Senf, M= N=Weichtiere M=Sesam

Enthélt folgende Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff,
2=mit Konservierungsstoff, 3=mit Geschmacksverstérker
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. Knusprige Ente & la Hong-Kong

Schweinefleisch
Schweinefleisch mit Zwiebeln® ...........ccovvnv....

Hiihnerfleisch

Huhnerbrust Chop-Suey mit versch. Gemise ® 14,00

.13,00

Huhnerbrust mit Broccoli ®. ...14,00
. Gerostetes Huhnerbmststreﬁen

mit stiR-saurer SofRe > ...14,00

Rindfleisch

Rindfleisch nach Kung-Bao Art

mit Paprika, Bambus und Cashewniissen

(leicht scharf) 3" veeeeee 15,00

Rindfleisch mit chln Pllzen und Bambus ...15,00

Rindfleisch mit Broccoli®.........ccccccceverevenen...... 15,00

Rindfleisch mit Zwiebeln®...........ccccoevveven......... 15,00

Meeresfriichte s

Hummerkrabben ChoE Suey !

mit versch. Gemuse * e S..A.20,00

Hummerkrabben nach Kung~Bao Art3 " e 20,00

Ente

Knusprige Ente & la Peking
mit versch. Gemise und pikanter SoRe®?........

mit Sojasprossen ** Sa

Knusprige Ente mlt gebr Nudeln und T
St sanergaieoT . == = = Ha0)

Gebratene Nudeln

Gebratene Nudeln mit Gemuse 32¢...................12,00

Gebratene Nudeln mll Huhnerfleisch

und Sojasprossen *? ...13,50

Gebratene Nudeln mal Hummerkrabben ...18,00

Gebr. Reisnudeln mit Hummerkrabben

und Gemuse *° . ...18,00
Gebratener Reis /4.

Gebratener Elerrels mit Huhnerfleisch

und Erbsen * eeeeeaieeaeananaaanas ...13,50

Gebratener Elerrels mit Rmdﬂe:sch

und Erbsen®®.. ..14,50

Gebratener Elerrels mit Hummerkrabben o 1?,50



Original Chin. Grill & warmes Buffet

Die chinesische Kiiche: Eine reichhaltige Auswahl an Fleisch-, Fisch- und
Gemiisesorten & eine Rethe von exotischen und pikanten Gewiirzen & Sof3en
von Thnen ausgesucht & von unserem Koch speziell fiir Sie zubereitet.

Das chinesische Buffet: Eine grof3e Auswahl an verschiedenen Vorspeisen,
Salaten und Desserts mit Eissorten, sowie abwechslungsreiche Hauptgerichte
mit knuspriger Ente, versch. Fleischsorten, Meeresfriichten und vieles mehr..

Das Buffetangebot ist auf 3 Stunde pro Aufenthalt begrenzt.
Fuar Jede weitere Stunde kostet 3,- € pro Person!
Auf einem Tisch duften Buffete entweder alle mit oder
alle ohne all you can drink bestellt werden.

Mittagsbuffet

mit Uber 60 verschiedenen Gerichten
Di.- Sa. 12:00-14:30 Uhr (auRer an Feiertagen)

pro Person 15,50€" pro Person 24,00€ ™

inkl.
all you can
drink!

Kinder 8-11 J. 11,50€ Kinder 8-11 J. 17,00€
o-7 J. 9,00€/ 3-4 J 7,00€ S5-7 J. 15,00€ / 3-4 J 11,00€
1-2 J. 3,00€ 1-2 J. 4,50€

inkl.
all you can
drink!

Tepanyaki-Grill & warmes Buffet

Dienstag bis Donnerstag 17:30 - 22:00 Uhr

pro Person 24,00€" pro Person 33,00€

Kinder 8-11 J. 14,00€ Kinder 8-11 J. 22,00€
S5-7 J. 11,00€ / 3-4 J 8,00€ o-7 J. 19,00€ / 3-4 J 13,00€
1-2 J. 3,00€ 1-2 J. 5,00€

inkl.
all you can
drink!

Freitag 17:30 - 22:00 Uhr; Samstag 17:00 - 22:00 Uhr
Sonn- & Feiertagen 12:00 - 22:00 Uhr

pro Person 24,00€" pro Person 33,00€""

Kinder 8-11 J. 15,00€ Kinder 8-11 J. 22,00€
S5-7 J. 12,00€ / 3-4 J 8,00€ 5-7 J. 19,00€ / 3-4 J. 13,00€
1-2 J. 3,00€ 1-2 J. 5,00€

inkl.
all you can
drink!

Happy Hour

Sonntags (aulRer an Feiertage) 14:30 - 16:30 Uhr

* %%

pro Person 31,00€

Kinder 8-11 J. 21,00€
5-7 J. 18,00€ / 3-4 J 13,00€
1-2 J. 5,00€

*) 1 Getrdnk Mindestverzehr pro Person bei1 Buffet, ohne Getrianke
berechnen wir pro Person zusétzlich 2,00€ zum Buffetpreis.

**) 1nkl. Softdrinks, warme Getédnke & 2 Glas Bier oder Wein,

%) 1inkl. Softdrinks, warme Getédnke, Biere und Weine,

Verschwendung wird nicht geschiétzt! Bitte nehmen Sie nur so viel wie Sie
auch verzehren konnen. Die Reste an Speisen werden mit 2,00€ / 100g berechnet,
mehr als halb voll {ibrig gebliebenes Getrdank 1,20 € berechnet bei All-You-Can-Drink.




Chinesische Spezialitaten Restaurant

Shaoxing

Original Chin. Grill & warmes Buffet

Die chinesische Kiiche: Eine reichhaltige Auswahl an Fleisch-, Fisch- und
Gemiisesorten & eine Rethe von exotischen und pikanten Gewlirzen & Sol3en
von Thnen ausgesucht & von unserem Koch speziell fiir Sie zubereitet.

Das chinesische Buffet: Eine grofle Auswahl an verschiedenen Vorspeisen,
Salaten und Desserts mit Eissorten, sowie abwechslungsreiche Hauptgerichte
mit knuspriger Ente, versch. Fleischsorten, Meeresfriichten und vieles mehr..

Das Buffetangebot ist auf 3 Stunde pro Aufenthalt begrenzt.
Far Jede weitere Stunde kostet 3,- € pro Person!
Auf einem Tisch diuften Buffete entweder alle mit oder
alle ohne all you can drink bestellt werden.

Mittagsbuffet

mit Uber 60 verschiedenen Gerichten
Di.- Sa. 12:00-14:30 Uhr (aulRer an Feiertagen)

pro Person 15,50€" pro Person 24,00€ "

inkl.
all you can
drink!

Kinder 8-11 J. 11,50€ Kinder 8-11 J. 17,00€
o-7 J. 9,00€/3-4 J 7,00€ o5-7 J. 15,00€ / 3-4 J 11,00€
1-2 J. 3,00€ 1-2 J. 4,50€

inkl.
all you can
drink!

Tepanyaki-Grill & warmes Buffet

Dienstag bis Donnerstag 17:30 - 22:00 Uhr

pro Person 24,00€" pro Person 33,00€

Kinder 8-11 J. 14,00€ Kinder 8-11 J. 22,00€
5-7 J. 11,00€ / 3-4 J 8,00€ 5-7 J. 19,00€ / 3-4 J 13,00€
1-2 J. 3,00€ 1-2 J. 5,00€

inkl.
all you can
drink!

Freitag 17:30 - 22:00 Uhr; Samstag 17:00 - 22:00 Uhr
Sonn- & Feiertagen 12:00 - 22:00 Uhr

pro Person 24,00€" pro Person 33,00€™

Kinder 8-11 J. 15,00€ Kinder 8-11 J. 22,00€
5-7 J. 12,00€ / 3-4 J 8,00€ o5-7 J. 19,00€ / 3-4 J. 13,00€
1-2 J. 3,00€ 1-2 J. 5,00€

inkl.

all you can
drink!

Happy Hour

Sonntags (aulder an Feiertage) 14:30 - 16:30 Uhr

* %%

pro Person 31,00€

Kinder 8-11 J. 21,00€
o5-7 J. 18,00€ / 3-4 J 13,00€
1-2 J. 5,00€

*) 1 Getrdnk Mindestverzehr pro Person bei Buffet, ohne Getridnke
berechnen wir pro Person zuséatzlich 2,00€ zum Buffetpreis.

**) 1nkl. Softdrinks, warme Getinke & 2 Glas Bier oder Wein,

*%%) 1inkl. Softdrinks, warme Getédnke, Biere und Weine,

Verschwendung wird nicht geschitzt! Bitte nehmen Sie nur so viel wie Sie
auch verzehren konnen. Die Reste an Speisen werden mit 2,00€ / 100g berechnet,
mehr als halb voll {ibrig gebliebenes Getriank 1,20 € berechnet bei All-You-Can-Drink.






